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FIRIN PATATES

Istege Baglh Taze Patates
Istege Bagh Tuz

Istege Bagll Karabiber
Iste§e Bagl Pul Biber
Istege Bagl Kori

Iste§e Bagll Sarimsak
Istege Bagli Zeytinyagi

Patatesleri bir parmak kalinhiginda elma dilimi seklinde keselim. Gukur bir kabin igerisine koéri, dévilmis
sarimsak, zeytinyagi, karabiber, pul biber, tuz ve arzu ettigimiz diger baharatlari arzu ettigimiz élgide koyup
iyice karigtiralim. Igerisine patateslerimizi de ilave edelim. (Evde yaparken bu gekilde yaklagik 20-30dk kadar
bekletelim.) Daha sonra bir firin tepsisine yagl k&git serelim. Uzerine patatesleri itinali bir sekilde dizelim.
Onceden i1sitidimiz 180 derecelik firinda, patateslerimiz kizarincaya dek pigirelim.
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