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FIRIN MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardag seker

3 yemek kagig piring unu
1 yemek kasigi un

1 yemek kagigi nisasta
Sislemek igin:

Findik

Fistik

Bir tencereye sut, toz seker, piring unu, un ve nigasta konur.

Tencere atese alinir, slrekli karigtirilarak gdz g6z olana kadar pigirilir, atesten alinir.
Isiya dayanakl kaplara bolGstdrdlur.

Biraz soguduktan sonra, muhallebi kaseleri bir firin tepsisine dizilir.

Tepsi firina verilir, 1zgara pozisyonunda muhallebilerin Uzeri kizarana kadar pigirilir.
Firnndan ¢iktiktan sonra Uzeri findik ve fistikla stslenir.

© lezzetler.com tarif no:132040 » adi:Firn Muhallebi « génderen:i » indirme tarihi:20.09.2024 - 00:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-muhallebi-vt40316
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/firin-muhallebi-132040.jpg
http://www.tcpdf.org

