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FIRIN MANTAR

Malzeme:

1/2 kg mantar

100 gr rendelenmis kasar peyniri
50 gr Teremyag

Tuz

Karabiber

1 adet kdzlenmis salgalik biber

Kézlenmis salgalik biberi zar seklinde dograyip ¢ukur bir kaba alin. Rendelenmis kasarpeyniri, tuz ve taze
¢ekilmis karabiberi ekleyip harmanlayin. Mantarlarin ortasina bu karigimi paylastirin. Teremyagd’dan kiiguk
pargalar alip mantarlarin Gzerlerine yerlestirin. Mantarlari yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin.
Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda peynirler iyice eriyip kizarincaya kadar pisirin. Firindan alin, sicak
servis yapin.
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