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FIRIN MAKARNASI

MALZEMESI:

500 gr. 3 no'lu gubuk makarna
200 gr. margarin

200 gr. taze kasar

1 It. sit.

75gr.un

1 corba kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi kiyilmis biberiye
Tuz, karabiber

1 demet dereotu (kiyllmisg)

BuyUk bir tencereye bol su koyun, igine biraz tuz ve zeytinyagdini ilave edin. Kaynayinca makarnalari koyun. 8-10
dakika ara sira delikli kepce ile karigtirarak pisirin. Atesten alin, evvela tencereye musluk altinda bol soguk su
akitin. Sonra tencereyi makarnalarin sizilmesi i¢in kevgire bogaltin. Bir tencereye 175 gr. SANA koyun, unu
ilave edin. Hafif ateste karigtira karigtira kavurun. Unun yanmamasina dikkat edin. Sttl yavags yavas ilave edin
ve hi¢ durmadan karistirin. Unun top top olmamasina dikkat edin. St kaynayip koyulasmaya baslayinca
rendelenmis peynirin 3/4 Und, tuzu, karabiberi, biberiyeyi ve dereotunu ilave ederek iyice karistirin ve peyniri
eritin. Sos ¢ok koyu olursa biraz daha st ilave edin. Yayvan bir firin tabagini (pyrex olabilir) kalan SANA ile
yaglayin. Makarnalar tabagin icine yayin. Kremin 3/4 ni makarnalara iyice karigtirin ve her tarafinin sosa
bulanmasini saglayin. Kalan sosu makarnalarin Gizerine yayin ve Gzerine kalan peyniri serpistirin. Orta
hararetteki firnda makarnalarin Uzeri kizarincaya kadar pisirin.

NOT: Bu sekil firin makarnasinin arasina ufak kesilmis sosis ve sucuklar veya mantar konabilir.

ML® Pirasali Mezzanelli icin tiklayin
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