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FIRIN MAKARNASI

Dilek Girgin

1/2 Paket Kalin Cubuk Makarna

3 Su Bardagi Sut

3 Corba Kasigi Un

6 Corba Kasigi Zeytinyagi

1 Su Barda@ Rendelenmis Taze Kasar
3 Cay Kagigi Tuz

2 Cay Kagigi Karabiber

Kalin gubuk makarnayi bol su ve tuzla haglayalim, stizip bir kenara alalim. Bu arada besamel sosun hazirligina
baslayalim. Bir tencereye zeytinyagini ve unu koyup karistiralim. Sti agir agir ilave edelim. Bu suregte ¢irpma
teli kullanmak, hazirladigimiz besamel sosun putir putir olmasini engelleyecektir. Yogun bir kivam elde
edinceye kadar karigtiralim. Tuzu ve karabiberi ekleyelim. Rende taze kasardan 2-3 yemek kasigi kadarini
sosun i¢ine ilave edelim. Bu sostan bir kseyi kenara ayiralim, kalani haglanmis makarnayla karigtirip bir firin
kabina bosaltalim. Kaseye ayirdigimiz sosu makarnanin tizerine yayalim. Kalan rendelenmis taze kasar da
Uzerine serpelim. Firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirelim.
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