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FIRIN MAKARNA

1 Paket Cubuk Makarna
1.5 Su Bardagi St

2 Corba Kasigi Tereyagi
1.5 Su Bardagi Kasar Peyniri
2 Dis Sarimsak

2 Gorba Kagigi Un
Istege Bagh Tuz

Iste§e Bagl Biber
Iste§e Bagl Musgat
Iste§e Bagl Baharat
Sos Igin:

100 g Tereyadi

2 Corba Kasigi Un
Aldig1 Kadar Sit

Istege Bagh Tuz

Istege Bagli Karabiber

Makarna bol suda haslanip sizilir. Besamel sos i¢in yad ve un tencerede un rengini degistirene kadar
kavrulur. Cirparak st yedirilir. Sos koyu bir kivam alinca ocaktan alinir. Makarna; besamel sos, kagar peyniri
rendesi ve baharatlar ile iyice karistirlarak yaglanmis bir borcam tepsisine guizelce yayilir. Sosun geri kalanini
da Uizerine doktikten sonra, 180 derecede 6nceden isitiimig firinda alti kizarana kadar pisiriyoruz.
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