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FIRIN MAKARNA

1 poset firn makarna

2 corba kasiJ! siviyag

3 su bardagi kasar peyniri (rendelenmis hazirlanmig olmali. 2 bardak i¢ine 1 bardak Uzerine koymak Uzere
hazirlanmalidir.)

Yeteri kadar tuz

Besamel Sos Igin:

4 corba kasig margarin

4 corba kasigi un

6 cay bardagi st

Yeterli miktarda tuz

Makarnalarimizi tuzlu suda haslayalim. Cok fazla yumusak olmamasi i¢in 8 dk. Haglayalim. Stizerek yagdlayalim
ve kenarda bekletelim. Besamel sosumuzu hazirlamaya baglarken tereyadi ve unu tencerede rengi
koyulasincaya kadar kavuralim. Kavrulan una azar azar siit ekleyelim ve bir taraftan da ¢irpalim. Koyulasginca
sosumuzu ocaktan alalim ve igerisine rendeleyip hazirladigimiz kasar peynirini, haglanmis makarnalarimizi ilave
ederek karigtiralim. Besamel sosumuz makarna ile kariginca bir tepsiye dokerek esit miktarda yayalim. Uzerine
de rendelenmis kasar peyniri serperek firina atalim. 200 derece peynirler eriyip hafif kizarincaya kadar pisirelim.
Firinda besamel soslu makarnamiz servise hazirdir.
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