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FIRIN MAKARNA

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Yemek Kagigi un

1 Paket boru firin makarna
0,5 Litre sut

1 Tutam karabiber

1 Adet yumurta sarisi

Margarini tencereye alip unu ilave ediyoruz biraz kavurup sitiini ekliyoruz tuzunuda ekleyip muhallebi kivamina
gelinceye kadar pisiriyoruz sonra makarnayi haslayalim makarna haglanirken besamel sos iliyinca icine 1 tane
cirpiimis yumurta karabiber ve beyaz peyniri ekleyip glzelce karigtiralim sonra makarnayi stizdikten sonra altini
yagladigimiz bir borcama bosaltalim Gizerine hazirladigimiz besamel sosu bosaltip biraz karistirarak yedirelim
Uzerinede kasar peyniri serpip 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirelim.
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