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FIRIN MAKARNA

https://www.beslermakarna.com

1 paket Besler firin makarna
250 gr. Kasar peyniri

1 Lt. sut

200 gr. Tereyag!

1 adet yufka

3 yemek kasi@i sivi yag
3 adet yumurtanin sarisi
1 adet havug

1 tath kasidi salca

Tuz

Karabiber

Bol tuzlu suda hagladidiniz makarnayi stiziin. Tencerede tereyadini un ile pembelesene kadar kavurun, tizerine
sitdi ilave edip kisik ateste kaynatin. Bu karigimla makarnay, karabiber ve rendelediginiz kagarin t¢te biri ile
birlikte karistirin. Bir firin tepsisini yaglayarak i¢ine yufkayi serin. Uzerine makarnayi bosaltip diizleyin. Havucu
rendeleyip az yagda hafif soldurun, sal¢ayi ve yarim su bardagi suyla birlikte kaynayinca atesten alin. Bu sosu
makarnanin Gzerine serin. Yufkay en Uste kapatarak yumurta sarisini tizerine firga ile stiriin. Rendelenmis
kasarin kalanini Gzerine dékun, firnda her iki tarafi kizarincaya kadar pisirerek sicak servis yapin.
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