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FIRIN MAKARNA

https://migros.com.tr

1 paket firn makarna

2 yemek kasigi siviyag

2 su bardagi kagr peyniri
Tuz

2 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

2 yemek kasidi margarin

1. Makarnalari derin bir tencerede bol suda 8-10 dakika haglayin.

2. Hasladiginiz makarnalari siizerek soguk sudan gegirin ve stizilmesi igin stizgegte bekletin.

3. Besamel sos igin margarini ve unu tencereye koyun ve un rengini degistirene kadar orta ateste kavurun.

4. Uzerine sUtU azar azar eklerken bir yandan da robot ile ¢irparak karigtirin.

5. Sos koyu bir kivam alinca ocaktan alin.

6. Genis bir kapta makarna, besamel sos ve 2 su bardagdi kagar peynirini karistirin ve borcama alin.

7. Uzerine 1 su bardadi kasar peyniri rendesini ddéseyerek énceden isitiimis 200 derece firinda Uzeri kizarana
kadar pigirin.
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