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FIRIN MAKARNA

1 paket 4-5 numara ¢ubuk makarna (500 gr lik)
2 yumurta, yarim It sit

3 yemek kasi§i tereyadi veya margarin

1 cay fincan kasar peyniri rendesi

Tuz

Karabiber

Makarna, kirmadan bol tuzlu suda haglanip, suyu stzilir. Firina dayanikl yayvanca bir kaba alinip, eritiimis yag
ve peynir rendesinin yarisi konup karistirilir. Kasikla hafifge bastirilir peynirin kalan kismi Gsttine serpilir. Ayri bir
kapta 2 yumurta ¢atalla ¢irpilir. SUt, tuz, karabiber ilave edilip karistirilir ve tepsideki makarnanin Ustiine
gezdirerek dokullr. En Uste erimis 2 kasik yag gezdirilir, firina konup Ustl pembelesinceye kadar pisirilir.
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