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FIRIN LOKMASI

1 adet firndan hamur
1 su bardagi ceviz
Kizartma yag

Serbet icin:

2 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
Yarim limon

Once serbet pigirilir, sogumaya birakilir. Ekmek hamuru iki pargaya ayrilir. Merdaneyle servis tabagi kadar agilir.
Yzeyine iri gekilmig cevizin yarisi konur, rulo yapilir. Ikinci par¢a da ayni sekilde hazirlanir. Bigakla 2 santim
eninde kesilir. Lokmalar kizgin yagda kizartilir. Sonra soguk serbete atilir. 15 dakika sonra servise sunulabilir.

© lezzetler.com tarif no:91643 « adi:Firin Lokmasi * génderen:Saadet « indirme tarihi:10.05.2024 - 01:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firin-lokmasi-vt50351
http://www.tcpdf.org

