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FIRIN KURUSU FASULYE (GIRESUN)

Giresun Il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

1/2 kg firin kurusu fasulye

1 su barda@i kuru fasulye

2 kasik piring

1 cay bardagi misir yarmasi
1 avug misir unu

2 adet sogan

1 tath kasidi salca

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasi§i sivi yag

Firin kurusu fasulyeler ayiklanarak haglanir, stizilir ve dogranir. Diger taraftan kuru fasulye ve yarma ayri ayri
haglanir, stizilir. Tencerede tereyag: eritilir, sogan ve salga konarak kavrulur. Kuru fasulye, yarma ve firin
kurusu fasulyeler ilave edilerek bir stire kavrulur. Uzerine sicak su konur. Piring ve tuz ilave edilir. Yemek
karistinlarak misir unu da konduktan sonra piringler uzayincaya kadar pigirilir.
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