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FIRIN KEBABI

Tugrul Savkay

1,6 kg. kemikli kuzu budu

200 gr. sogan (ince kiyilmig), (2 orta boy)

Tuz

500 gr. domates (3&apos;inin kabuklan soyulup, ince dogranmis), (5 orta boy)

Eti bir kaba koyun. Soganlari, tuzu ve ince dogranmis domatesleri ekleyip, bu terbiyenin etlerle kaynasmasi igin
domatesler eriyinceye kadar elinizle ovarak karigtirin. Kalan 2 domatesi ince ince dilimleyin.

Firninizi 180° C’ye getirip isitin. Etleri yaglanmis bir firin tepsisine bosaltip, diizgiince yayin. Uzerlerini domates
dilimleri ile kaplayin.

Tepsiyi firina slrip domateslerin Uzeri yanmaya baglayincaya kadar yaklasik 1 saat pisirin.

Pisen kebabi firindan alip, tabaklara aktararak sicak servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 17.04.2024
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