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FIRIN KEBABI (KIBRIS)

THY Skylife

Her biri minimum 350 g[?lik 4 adet kuzu 6n kol pargasi
4 buyUk patates

2 orta boy sogan

2 dis sarimsak

3 adet domates

Yarim limon

Yarim su bardag@i sivi yag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

5 tane defne yapragi

1 corba kasigi dag kekigi
1 corba kasig karabiber
1 cubuk bahar

Y2 ¢orba kagiJi tuz

Patatesleri soyup ortadan ikiye bdlin. Sodan ve domatesleri halka halka dograyin. Firin tepsisine etleri ve
patatesleri yerlestirin. Etlerin Gzerini kapayacak kadar su, yarim limon ve tuzu Uzerine ddkip malzemeleri
harmanlayin. Sogan ve domatesleri yerlestirin. Tereyagi kliglk parcalar halinde tepsiye dagitin ve (izerine sivi
yagi gezdirin. En son baharatlari ve patateslerin altina defne yapraklarini yerlestirin. Onceden 250 derece
isitilmig firinin en alt katinda yarim saat, daha sonra ise bir Ust katinda ortalama 1 saat daha pisirin. Su ¢ok
azalirsa ilave edin.
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