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FIRIN KATMERI (SIVAS)

https://www.kulturportali.gov.ir

2 Su Bardagi Su

1 Su Bardagi Tereyadi (Yarisi zeytinyagi olabilir)
Un

Tuz

1 Yumurta Sarisi

Un, su ve tuz ile yogrulan hamur, yumruk bayUkliginde yumak alinir. Uzeri nemli bez ¢rtllerek 5 dk.
dinlendirilir. Ince bir yufka halinde agilir ve ylizeyi tamamen eritiimis yag ile yaglanir. Yaglanan yufka hamur
tahtasi Gzerinde birbiri Gzerine gelecek sekilde toplanip sonra kendi etrafinda dondurilerek yumak haline getirilir
ve 15 dk. bekletilir. Oklava ya da merdane ile 1cm kalinhdinda agilir ve tepsiye konur.Yiiziine yumurta sarisi
sUrlldikten sonra ince bir tahta spatil ile enine boyuna cizilerek baklava dilimi sekli verilir. Firinda pisirilir.
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