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FIRIN HAMURUNDAN SANDVIC EKMEGI

2 adet firndan alinmig kepekli ekmek hamuru
4 avug ceviz

2 tatl kagig1 haghas

1 parca tereyagi

Oncelikle Argelik Gurme Ankastre firini isinmasi icin 250 dereceye ayarlayip, calitirin.

Sandvig ekmegi i¢in firndan 2 tane kepek unlu hamur alin. Béylece istediginiz lezzette bir ekmegi zaman
darliginda evinizde kolayca pigirebilirsiniz.

4 avug cevizi iri parcalar halinde kirin, 2 tatli kagigi haghas ile beraber hamurun ortasini acip yerlestirin. Sonra
hamuru iyice yuvarlayin ve hashas ve cevizi hamurun igerisine hapsedin. Istediginiz sekli verdikten sonra
bigakla Ustlne gizikler atin ve firina verin.

Ekmeginiz toplamda 40 dakika pisecek. Ik 10 dakikadan sonra ¢ikartin ve Uzerine hafifge su serpin. 30 dakika
sonra da iyice kizarmasi i¢in ekmegin ylizeyine bir parca tereyagi strtin ve 1siy1 180 dereceye digirin ki
icindeki hamur ¢eksin ve ekmek iyice pigsin.

40 dakika sonunda bir tahta tzerine alin ekmeginizi ve hamurlagmamasi igin dinlenmeye birakin. Hem evinizi
mis gibi ekmek kokusu saracak hem de ceviz ve haghasin ¢itirtill oyunu lezzete lezzet katacak.
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