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FIRIN GOBEGI

1 paket margarin

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

2 paket kabartma tozu

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
Alabildigi kadar un

Serbet icin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Yumusak margarin, yumurtalar, seker ve yogurt cukur yogurma kabina aktarilir. Mikserle iyice ¢irpilir. Kabartma
tozu ve orta sertikte bir hamur olana dek un eklenerek yogrulur. Hamurun tzeri kapatilir, 20 dakika kadar
dinlenmeye birakilir. Bu arada serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Dinlenen hamurdan ceviz kadar parcalar
alinir, yassilagtirnilir. Ortasi parmakla delinir ve genisletilir. Bu sekilde halka yapilmis olur. Yaglanmis tepsiye
dizilir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra soguk serbet gezdirilir.
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