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FIRIN CORBASI

Yarim su barda@ nohut

Yarim su bardagi kuru fasulye
2 corba kagsigi agurelik bugday
1 cay bardagi kirmizi mercimek
300 gram kusbas! kuzu et

1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi biber salgasi

3 adet kuru domates

Yeteri kadar su

6 dal taze kekik

Tuz

Karabiber

Nohut ve kuru fasulyeyi aksamdan islatin. Agurelik bugdayi 2 saat ilik suda bekletip suyunu stiziin. Eti bir
tencereye alip, suyunu salip yeniden ¢ekene dek pisirin. Uzerine tereyadi ve piyazlik dogranmig sogani ekleyip,
soganin rengi donene dek kavurun. Salgayi katip birkag dakika kavurun ve bir gliveg kabina aktarin. Tencereye
nohut, kuru fasuye, asurelik bugday, kirmizi mercimek, dérde bélinmis kuru domates, kuru arnavutbiberi, tuz
ve karabiber katip, 7 su bardadi sicak su ilave edin. Kabin tizerini 6nce pigirme kagidi sonra iki kat alliminyum
folyo ile kapatin. Onceden isitmis 180 derece firinda nohut ve kuru fasulye yumusayana dek pisirin. Taze kekikle
sUsleyerek servis yapin.
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