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FIRIN AGZI (KAYSERI)

Yarim kg pirzola

6 adet kuzu bébregi
200 gr kuyruk yagi
6 dis sarimsak

4 adet domates

4 adet sivri biber

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidr kekik

Tepsini ylizeyine kuyruk yaginin yarisi parge parga konur. Uzerine pirzola, bdbrek, kesilmig sarimsak, biber
yerlestirilir. Sonra kalan kuyruk yagi konur. Tuz, kekik serpilir. Uzerine daire seklinde dogranmis domatesler
yerlestirilir. Az tuz serpilir. Yagh kagitla kapatilir. 200 derece firina verilir. Yarim saat sonra kagit alinir, 1s1 180
dereceye dusUrulur. Yarim saat daha pisirilir. Tepsiyle sofraya getirilir.

Not. Bu yemek eskiden tas firinda pisirilirmis. Firnin agiz kisminda pistigi i¢in bu isimle aniliyor.

ML® Firinagzi icin tiklayin
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