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FIRILDAK TATLISI

1 adet yumurta

1 fincan yogurt

1 paket kabartma tozu
50 gr tereyagdi

2,5 su bardagi su

3 su bardagi toz seker
Yarim limon

25 gr hindistancevizi

On hazirlik olarak su, seker ve limon dilimini kaynatalim ve sogutalim. Serbeti buzdolabina koyup, iyice
sogumasini saglayalim. Serbeti 2 ayri kaba alalim. _

Ayri bir yerde 1 yumurtayi, yodurt ve tereyadi karistiralim. Igine unu ve kabartma tozunu ekleyelim (un ilavesi,
hamur ele yapismayacak kivama gelene kadar olmali).

Hamuru 2 bezeye ayirip, 3 hazir yufka kalinhginda agalim. Hamuru 2 cm[?]lik kareler halinde keselim. Karenin
karsilikli iki ucunu yapistiralim. Kalan iki ucu ters yénde (arkada) yapistiralim.

Kizdinlmig yagda hamurlan birkag partide kizartalim.

Kizartma esnasinda delikli kepce ile slizerek ¢ikaralim ve hemen soduk serbete atalim. Diger pargalari da
kizartip ikinci kaptaki serbete atalim.

Serbetini emen tatlilarin serbetini slizerek servis tabagina alalim.

Arzuya gore Uzerini hindistancevizi ile sUsleyerek, servis yapalim.
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