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FIRILDAK PiZZA

1 bardak yogurt

1 bardak un

Yarim ¢ay kasigi tuz
Yarim cay kasigi seker
150 gr italyan pepperoni
50 gr parmesan

50 gr mozarella

3 yemek kagig margarin

3 yemek kasigi pesto sosu

Bir bardak yogurt, bir bardak un, yarim ¢ay kasigi seker ¢ yemek kasigi yadi ve yarim ¢ay kagsigi tuzu derin bir
kapta karistirip, istedigimiz kivama gelene kadar yoguruyoruz. Hamur topumuz hazir hale geldiginde 15 dk.
Beklemeye aliyoruz.

Oklava ile dikdortgen hale getirdigimiz hamurun Ustiine 3 yemek kasigi pesto sosunu yayip, istege bagli olarak
(kesin istersiniz) domatesli marinara sosundan (yapimi ¢ok basit) hazirladigimiz hamurun tstline kagik
yardimiyla siviyoruz. 150 gr. kadar kiip dogranmisg italyan pepperoniyi Ustiine serpistiriyoruz. Daha sonra yine
100 gr kadar rendelenmis parmesan ve mozarella karigimini serpistiriyoruz.

Son olarak hamuru dikkatlice rulo sariyoruz. Simdi dikkatli bir sekilde keskin bir bigak ile istedigimiz kalinlikta
kesiyoruz. Bu agamada hamur daha yas oldugundan her bir dilimde bicagimizi yikarsak daha net sonug almig
oluruz.

Son olarak kestigimiz dilimleri firin tepsisinin izerine yapismaz bir firin kagidi ekleyip dizelim. Onceden 175
Cl2lye kadar isitilmis firnda 20 dakika kadar pigirdikten sonra pizzalarin kizardigini géreceksiniz.
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