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FIRILDAK KURABIYE
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1 adet yumurta

125 gram tereyagi

2 corba kagsigi sivi yag

175 gram pudra sekeri

3 corba kasigl kakao
Yarim paket kabartma tozu
1 paket vanilya

300-350 gram un

Yumusatiimis tereyadi ve pudra sekerini ¢catalla homojen bir hal alana kadar karistirin. Yumurta ve sivi yag ilave
ederek karigtirin. Un, kabartma tozu ve vanilyay! birlikte eleyin ve yagli karisima katarak yogurun.
Yogurdugunuz hamuru iki esit parcaya ayirin. Birinin i¢ine kakao ekleyin ve birlikte tekrar yogurun, kakaonun
iyice karismasi i¢in uzun sire yogurun.

Her iki hamuru da silikon veya yagdl kagit Gizerinde dikdértgen seklinde agin, kenarlarini diizeltin. Hamurlari Gst
Uste koyarak uzun kenarindan kirmadan rulo yapin. Buzdolabina kaldirip birkag saat bekletin.

Gikarir glkarmaz isinmadan hemen yarim santimetrelik ince dilimler halinde kesin. Firini 6nceden 170 dereceye
Isitin, hafifce pembe bir renk alana kadar yaklasik 20 dakika pisirin. Soguduktan sonra tepsiden servis tabagina
alin.
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