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FIRIK PILAVI

Dilek Cakmak

1 bardagdi haslanmis nohut

1 su barda@ pilavlik bulgur
2 su bardag firik

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasi§i sivi yag

300 gr. kusbasli kuzu eti

6 su bardagi su

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi biber

1 tath kasidi domates salgasi
1 paket Maggi Firinda Arpa Sehriyeli Et Yahni harci

Tereyagini ve siviyagi tencereye alip isitin, tereyagdi eriyince etleri ekleyip kavurun.Suyunu salip ¢ekince
yemeklik dogranmis sogani ekleyip pembelesinceye kadar kavurun. Salgayi, suyu ve Maggi yemek harcini
ekleyin. Etler hafif yumusayinca yikanmig stiziilmas bulguru, firigi, nohutlar ve baharatlan ekleyip kisik ateste
pisirin. 10-12 dakika dinlendirip servis yapin.
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