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FIRIK PILAVI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

6 Su Bardagi su

3 Adet sodan

1 Su Bardag pilavlik bulgur

2 Su Bardag firik bulgur

2 Corba Kagsigi domates sal¢asi
250 gr kavurma kiyma

1 Su Bardag@ haglanmig nohut

Tencerenin igine 2 yemek kasigi margarini alin.Kiip, kilp dogranmis sodanlari bu yagda soteleyin.Ustiine kiyma
kavurmasini ekleyin.Ve karigtirmaya devam edin. Frig bulguru ve pilavlik bulguru da tencereye alin malzeme
tamamen karistiktan sonra domates salgasini da ekleyin, bir iki karigtirip nohutunu da ilave edin.En son olarakta
6 su bardag sicak su ve tuzunu da koyup kapagdini kapatip suyunu ¢ekene dek pisirin.45 dakika dinlendirip
servis yapin.
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