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FIRIK PILAVI

250'ser gr. kugbasi et ve bulgur
1 sogan

4-5 sivri biber

1 su bardag haslanmig nohut
2 corba kasigi katiyag

4 su bardag sicak su

1 ¢orba kasigi biber salgasi
Karabiber

Tuz

Eti kizgin yagda, suyunu ¢ekinceye kadar kavurun. Dogranmis sogan ve biberleri katip kavurmaya devam edin.
Ustline, bulgu suyu salgayi karabiberini ve tuzunu koyup, kaynayinca nohutlari ilave edin. Altini kisin ve suyunu
cekene kadar pigirin.
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