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FIRIK PILAVI

1,5 su bardagi bugday Firigi

1 su barda@ pilavlik bulgur
Yarim su bardag@i yesil mercimek
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 adet sogan

Yarim cay bardagi kadar sivi yag
1 yemek kasidi dolusu tereyagi
5-5.5 su bardagi tavuk suyu
Karabiber

Pul biber

Tuz

Yesil mercimegi vaktiniz varsa ilik suda 3-4 saat bekletin.Soganlari yemeklik dograyin ve sivi yag ile pilav
tenceresinde kavurun. Uzerine firik ve bulguru koyarak kavurun. Yegil mercimegi de ekleyerek 3-4 dk daha
kavurun. Uzerine salgayi ekleyin.

Kavurup baharatlari ekleyin. Tuzu ve sicak tavuk suyunu ilave edin. Kapagdini kapatarak orta ateste pismeye
birakin. Suyunu biraz gektikten sonra kisik ateste pismeye birakin. Suyunu tamamen ¢ekip pisen pilavin altini
kapatin, tereyagini ( ekleyerek karigtirin ve kapagin altina havlu kagit koyarak demlenmeye birakin.
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