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FIRIK PILAVI

500 gr kuzu kugbasg!

1 blyUk sogan

250 gr firik

250 gr pilavlik bulgur

4 su bardag sicak su

150 gr tereyagi

1 su bardag haslanmig nohut
1 ¢corba kasigi biber salgasi
Tuz, karabiber

Sogani temizleyip kiip kiip dograyin. Kusbasi eti tencereye alin, suyunu salip gekinceye kadar kavurun. Sogani
ekleyip kavurmaya devam edin. Salga, tuz ve karabiber ekleyip karistirin. 4 su bardagi sicak su ilave edip bir
tasim kaynatin.

Haslanmig nohudu ekleyin. Firik ve pilaviik bulguru ilave edip suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Tencereyi
ocaktan alip 5 dakika dinlendirin. Tereyagini kizdirip karabiber ekleyin ve pilavin Uzerine gezdirin. Tahta kagsikla
yavasga karigtirin. Sicak olarak servis yapin.

Fotograf "esila dogan" tarafindan génderildi. 16.05.2017
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