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FIRIK PILAVI (GAZIANTEP)

1 su bardag Firik

1 su bardagi bagbasi bulgur
2 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kagsigi tereyagi

4 su bardagi kaynar su

2 cay kasigi tuz

Servis Onerimiz:

Peynir

Ceviz

Yayvan bir tencereye zeytinyagi koyun.

Yag eriyince bulguru, firigi ilave edin ve 2-3 dakika kavurun.

Tereyagini ekleyin. Suyu ve tuzu ekleyin.

Kapagini 6rtiin ve 20 dakika kisik ateste suyunu ¢ekip g6z g6z oluncaya kadar pisgirin.

15 dakika dinlendirdikten sonra Firik Pilavinizi Peynir ve cevizi bir kapta karistirip pilavinizin Gzerine ekleyerek
servis edebiliriz.
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