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FIRDONDU

Kullanilacak malzeme:
400 gram kadar un,

60 gram kadar toz sekeri,
80 gram tereyad,

2 yumurta,

50 gram pudra sekeri,

bol zeytinyagi,

bir ¢cimdik tuz.

Yapimi: Hamur yogurma mermerine elekten gegirerek unu dékmeli. Buna toz sekeriyle bir ¢imdik tuzu katmal.
Unun ortasini gukurlastirmall, yumusatilmig ve kiicUk pargalara bdlinmus tereyagiyle yumurtalarn katmali.
Yogururken azar azar su dokup hamura yedirmeli. Oldukga sert bir hamur elde edinceye kadar yogurmali.
Sonra una bulanmig bir merdaneyle hamuru bir-iki milimetre kalinhginda olacak bi¢cimde agmali. Hamur kesme
tirtihyle bu yufkadan birgok yuvarlaklar ¢ikarmali. Her dairenin ortasini birbirine paralel kesiklerle siislemeli.

Bir tavaya bol zeytinyadi koyup yagi kizdirmali. Sonra bunun i¢ine bu hamur tabakalarini Giger beser atip
kizartmali. Kevgirle ¢ikarip sizmeli ve servis tabagina almali. Hamur pargalarinin kizartiimasi sona erince
bunlar sogumaya birakmali. Servis vakti gelince Gzerlerine pudra sekerini serpmeli ve bir ¢ayla veya serbetle
servis yapmall.
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