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FINLANDIYA USULU SEBZE CORBASI

1 klicUk karnibahar (ayiklanip, giceklerine ayriimis)
250 gr i¢ bezelye

250 gr taze fasulye (kil¢iklar ayiklanmig)

6 kiguk havug (kazinip, halka bigimi dilimlenmis)
6 taze patates (kabuklar kazinip, her biri ikiye bélinmas)
3 kiguk kabuk (kazinip, dilimlenmig)

1 tatil kasidi tuz

125 gr 1spanak (yikanip, kurulanmig)

2 yumurtanin sarisl

200 gr (1 su barda@) st

1 kahve kasi§i karabiber

60 gr (1/4 su bardagi) krema

2 ¢orba kagsigi maydanoz (ince kiyilmig)

Karnibahar, i¢ bezelyeyi, taze fasulye, havug, patates ve kabagi biiyUlk bir tencereye koyup, tuzu serpiniz.
Tencereye sebzelerin Ustind drtecek kadar soguk su koyup, tencereyi orta atese oturtarak suyu kaynatiniz. Su
kaynayinca atesi kisip, sebzeleri 5-10 dakika daha, yumusamaya baglayana kadar pisiriniz. Ispanag: ekleyip, 5
dakika daha pisirdikten sonra, tencereyi atesten aliniz. Bir delikli kepgeyle sebzeleri tencereden biyik bir
kaseye aktariniz. Kaseyi bir kenara birakiniz.

Kuguk bir kasede yumurta sarilarini ve sitd, sebze suyundan da biraz ekleyerek, iyice karisana kadar ¢irpiniz.
Yumurta sarill karigimi, srekli karigtirarak tencereye ekleyiniz. Blylk kasedeki sebzeleri ve biberi ekleyip,
tencereyi yeniden agir atese oturtunuz. Gorba kaynar kaynamaz tencereyi atesten alip, kremayi katarak tahta
bir kasikla iyice karigtiriniz.

Gorbayi isitilmig servis kaselerine bosaltip, Ustlerine maydanozu serperek servis ediniz.
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