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FINLANDIYA USULU REZENELI YAHNI

500 gr kuzu but (kusbasi dogranmis)
1 adet sodan (4’e kesilmis)

1 adet defne yapragi

1 adet rezene (tel tel dogranmis)
1/2 adet limon kabugu rendesi

1 cay kasigi tane karabiber

1/2 adet portakal kabugu rendesi
1 cay bardagi siizme yogurt

1 tath kasidi hardal

1 adet yumurta sarisi

1/2 bag dereotu

2 bardak su

Sogan,et,su,tane karabiber,dereotu ve defne yapragini yaklasik 1 saat tingirdatin.

Ardindan etleri rezeneleri ialave edin ve 15 dakika daha pisirme islemine devam edin.

Ayri bir kapta limon kabugu,portakal kabugu,siizme yogdurt,yumurta sarisi ve hardall karigtirarak tencereye ilave
edin ve 5 dakika daha pisirin.
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