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4 adet yumurta

1 su barda@i hindistancevizi
25 gr eritilmis margarin

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi ince ¢ekilmis findik
1 su bardagi galeta unu

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Serbeti igin:

1.5 su bardagi su

1.5 su bardagi toz seker

2 damla limon suyu

Uzeri icin:

1 paket toz krem gant

1 su bardagi soguk st

FINDIKZADE

Yumurtalar ve toz seker derin bir kaba alinarak mikser yardimiyla ¢irpilir; eritilmis margarini ekleyip ¢irpmaya
devam edilir. Sonra hindistancevizi, ince gekilmis findik, galeta unu, kabartma tozu ve vanilya eklenip karistirilir.
Yaglanmis firin kabina dékdilerek énceden isitilmis 170 derece firinda pigirilir. Toz seker ve su bir tencereye
alinip 10 dakika kadar kaynatilir. Limon suyu eklenip bir tasim daha kaynatilir ve sogumaya birakilir. Firndan
¢lkan sicak tathinin Gzerine soguk serbet gezdirilir. Kremsanti soguk sitle ¢irpilarak hazirlanir. Serbetini geken
tatlinin Gzeri kremganti ile kaplanir. Dilimlenen tatli, findik ve nane yapragi ile stslenerek servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:102845 « adi:Findikzade « génderen:Hi¢ Kimse « indirme tarihi:22.04.2025 - 03:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/findikzade-vt74980
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/findikzade-102845.jpg
http://www.tcpdf.org

