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FINDIKLI YUFKA TATLISI (GIRESUN)

Milli E@itim Bakanhg!

8 adet kuru yufka Serbeti igin

1 su bardag iri ¢ekilmis findik 2 su bardag toz seker
1 cay bardadi kuru Gzim 1 su bardagi su

2 corba kagi§i toz seker 1-2 damla limon

2 corba kasigi tereyagi

2 gay bardagi findik yagi

1 cay bardagi sit

Once i¢ malzemesi hazirlanir; findik ve kuru Giziim seker ile harmanlanir.

4 adet yufkanin tek tarafi st ile islatilir, diger tarafi alta gelecek sekilde tavaya yerlegtirilir.

Hazirlanan i¢ malzeme Usttine dokdldr, yayilir.

Kalan 4 adet yufka diger yufkalar gibi hazirlanir. I¢c malzemenin Ustline yerlestirilir.

Her iki tarafi pembeleginceye dek pigirilir.

1 su bardagi su ve 2 su bardagi toz seker karistirilir ve kaynatilir. Kivama gelince limon ilavesi ile kivam
olusunca ocaktan alinir ve serbet hazirlanmig olur.

Serbet sicak olarak soguyan béregin lstline dokullr.

Soguk olarak servis edilir.
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