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FINDIKLI VE SUTLU PARCA CIKOLATALI KURABIYE

200 gr un (1,5 su bardagi)

200 gr ince ¢ekilmis findik ici

100 gr Pakmaya Pudra Sekeri (3/4 su bardag)
1 tutam tuz

150 gr tereyagi

1 yumurtanin aki

Yarim paket Pakmaya Bitter Kurabiye Gikolatasi

Oda i1sisinda yumugamis tereyadini mikserde krem haline gelene dek ¢irpin.

Elenmis unu, ince gekilmis findik igini, Pakmaya Pudra Sekeri[?ni, bir tutam tuzu, tereyagini ve yumurta sarisini
hamur yogurma kabina alin.

Pirilzsuz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamuru streg bir folyoya sarip buzdolabinda yarim saat dinlendirin.

Dinlendirdiginiz hamuru un serpilmis tezgahin tGzerine alin. 2 mm kalinhiginda agip istedidiniz kurabiye kalibi
yardimi ile parcalar kesin.

Kurabiye hamurlarini yagh kagdit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin. Pakmaya Bitter Kurabiye
Cikolatalarindan birkag tanesini kurabiye hamurlarina dekoratif bir sekilde elinizle bastirarak yerlestirin.
Kurabiye hamurlarini 200 dereceye ayarli firinda, 15-20 dakika pisirin.
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