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FINDIKLI VE PORTAKALLI KEK

115 gram nigasta (3/4 su bardagi)

1 su bardagindan 1 parmak eksik un
1 cay kasigi kabartma tozu

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

3 yumurtanin aki

1 portakal kabugu rendesi

125 ml (1 su bardag) taze sikilmig portakal suyu
1 cay kasiginin ucuyla vanilya

Yarim su bardagi findik yagi

1 su bardagi ince ¢ekilmis findik

Un,1 ¢ay kasidi kabartma tozu ve nisastayi birlikte eleyin. Baska bir kapta yumurta, yumurta aki ve 1 su bardagi
toz sekerini kivamli bir hal alana kadar ¢irpin. Un, kabartma tozu ve nigastayi, portakal kabugunu, portakal
suyunu, vanilyayl, findik yagini ve findiklari yumurtall karigima ekleyin. Metal bir kagikla karigtirin. Yaglanmig kek
kalibina yayin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 30 dakika pisirin. Firindan ¢ikartip 1-2 dakika dinlendirdikten
sonra kaliptan ¢ikartin. Girpilmis krema ile birlikte servis yapin.
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