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FINDIKLI VE INCIRLI KEK

150 gram seker

75 gramun

2 yumurta

1/2 paket margarin

100 gram ¢ekilmig findik
50 gram file findik

1 paket kabartma tozu
2 yemek kasigi bal

8-10 incir

Oda sicakligindaki yag ile sekeri karistiryoruz. Bagka bir kapta yumurtalar ¢irpiyoruz. Bagka bir kaptada un,
cekilmis findik ve kabartma tozunu karistiriyoruz. En son bu karisimlari birbirine karigtiriyoruz. Onceden 180
derece isitiimis firina koyuyoruz. 10 dakika sonra keki disari alip Ustline ikiye bolinmds incirleri ve file findiklari
koyuyoruz. Yaklasik 40 dakika daha firinda kaliyor. Firindan ¢ikarinca tizerine bali da dékiyoruz. Kekimiz hazir.
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