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FINDIKLI VE ERIKLI CIKOLATA TOPLARI

https://www.elele.com.tr

210 g findik

170 g ¢ekirdegi cikariimis kuru erik
70 g findik ezmesi

2 cay kasigi vanilya 6zditu

80 g eritilmis bitter ¢ikolata

24 adet findik (Ortasina koymak igin)
Kaplamak igin:

1 yemek kasigi bitkisel yag

170 g eritilmig ¢ikolata

Findiklari mutfak robotunda iyice pargalanana kadar gekin, yarisini ayirin. Kalanina kuru erikleri, findik ezmesini,
vanilya ézuinu ve gikolatay ekleyerek glizelce karigana kadar tekrar ¢ekin. Karigimdan 1[2ler tath kasigi kadar
alarak her birinin ortasina 1 tane findik yerlestirerek 24 adet top olusturun. Kaplama i¢in ayirdiginiz ¢ikolatayi ve
yagi bir kasede karistirin. Yaptiginiz toplar teker teker gikolataya batirin. Fazlaligi atmak igin hafifce vurun.
Ayirdiginiz ¢ekilmis findiklari tizerlerine serpistirin ve 30 dakika kadar buzdolabinda bekletip iyice soguduktan
sonra servis yapin.
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