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FINDIKLI VE CILEKLI IRMIK PASTASI

https://www.elele.com.tr

2 paket yulafi biskivi

50 g tereyadi

1 litre st

9 yemek kagigi irmik

9 yemek kasidi toz seker
1 paket vanilya

30 g tereyagi

Uzeri igin:

500 g ¢gilek

1 paket krem ganti

1 cay bardagi soguk st
2 su bardagi iri kirllmig findik

Biskivileri rondoda ince gekin. Tereyagini eritip biskivilere ekleyerek iyice karistirin. 20 cm[Zllik kelepgeli bir
kalibin tabanina yagh kagit serin ve kenarlarini yaglayin. Hazirladiginiz bisklvi harcini kalibin tabanina iyice
bastirin ve buzluga koyup dondurun. Bir tencereye sit, irmik ve sekeri ilave edip karistirin ve ocaga alin. Koyu
muhallebi kivamina gelene kadar orta ateste karigtirarak pisirin. En son tereyagi ve vanilyay: ekleyip, tereyagi
tamamen eriyene kadar karigtirin ve ocaktan alin. Irmikli muhallebiyi biskivi tabaninin (izerine dokiin. Oda
Isisinda ilindiktan sonra iyice donmasi igin buzdolabina kaldirin. Uzeri i¢in, krem santiyi st ile iyice ¢irpin.
Soguyan pastanin etrafini krem ganti ile kaplayin. Findiklari bir tavada rengi dénene kadar kavurun. Pastanin
tamamini kavrulmus findikla kaplayin ve Gizerine bol taze gilek yerlestirin. Soguk olarak servis yapin.
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