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FINDIKLI VE CAVDARLI TOP KURABIYE

Malzeme:

150 gram Teremyag

1 adet yumurta

1 cay bardagi pekmez

1 su bardagi tam ¢avdar unu

1,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 corba kasigi Bizim Mutfak Kakao
1 cay bardagi dévilmus findik
Slslemek igin :

findik

Teremyag, yumurta ve pekmezi mikser yardimi ile karistirin. Gavdar unu, 1 su bardadi bugday unu, kakao ve
dévilmus findigi ilave edin. Tim malzeme iyice karigana kadar elinizde yogurun. Hamur elinize yapigirsa yarim
su bardagi bugday unu daha ilave edebilirsiniz. Hamuru toparlayip stre¢ filme sarin. Buzdolabinda 1 saat
dinlendirin. Firininizi 180 derecede isitin. Firin tepsisini yagdh kagit ile kaplayin. Dinlenmis hamurdan kiraz
blyUkliginde parcalar koparip yuvarlayin. Birbirlerine degmeyecek sekilde firin tepsisine dizin. Sislemek icin
kurabiyelerin ortasina birer findik yerlestirin. Sicak firnin en alt rafinda 25 dakika pisirin. llindiktan sonra servis

yapin.
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