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FINDIKLI VE BADEMLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 adet limonun suyu ve rendelenmis kabugdu
1&apos;er kahve fincani toz findik ve badem
2,5 su bardagi un

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2&apos;ser ¢orba kasidi iri dovilmuis findik, badem ve antepfistigi
Kalibi yaglamak igin:

1 gorba kagigi margarin

Uzerine:

Hazir cikolata sos

Derin bir kapta yumurta ve toz sekeri iyice ¢irpin. Sivi yag ekledikten sonra ¢irpmaya devam edin ve igine
yogurt, limon suyu, rendelenmis limon kabugu, toz findik ile badem, un, kabartma tozu, vanilya katip, karistirin.
Kek kalibinizi firga yardimiyla yaglayin. Findik, badem ve antepfistigi serpin. Hamuru bosgaltin ve énceden
isitilmis 170 derece firinda 30-35 dakika pisirin. llindiktan sonra servis tabagina ters ¢evirip ¢ikarin. Uzerine
cikolata sos gezdirip, dilimleyerek servis yapin.
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