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FINDIKLI VANILYALI YUMURTALI KURABIYE

200 g margarin

3 adet yumurta

3 su bardagi yogurt

2 su bardag pudra sekeri

2 paket vanilya

2 su bardag findik

2 su bardagd damla gikolata
2 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

Findiklari iri gekin.

Derin bir kAsede yumurtalari ve sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

Seker yumurtalarin iginde eriyince igine yogurdu ilave edip karistirin.

Daha sonra igine oda sicakliginda yumusattiniz margarini, vanilyayi, kabartma tozunu ve unun yarisi ilave edip,
hamur kivamina gelene kadar un ekleyerek yogurun.

Hamur ele yapismayacak hale gelene kadar yogurun. Hamur kivamina gelince i¢ine en son iri ¢ekilmis findiklari
ilave edip yodurun.

Kivamina gelince, hamurdan ceviz blyuligunde pargalar koparin ve kopardidiniz hamuru yuvarladiktan sonra
hafifce avucunuz igiyle Gzerine bastirin, icine damla ¢ikolatadan koyup, ortadan ikiye katlayarak kurabiye sekli
verin.

Tatli kurabiye, yagl kagit serdiginiz firin tepsisine dizin.

Tath kurabiyeleri 5nceden 200°C'de isithiginiz firnda 25-30 dakika, Uzerleri kizarana kadar pisirip servis edin.
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