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FINDIKLI UZUMLU RULO DILIMLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

4 - 4,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya

1 tutam tuz

1 cay bardagdi toz seker

100 g yumusak margarin

1 su bardag ilik sit

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yumurta

1 yumurta aki

Dolgu:

1 su bardadi kiip seklinde dogranmis kuru kayisi
1 su barda@i ¢ekirdeksiz kuru Gzim
0,5 su bardagi findik kirngi

Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi sut

Unu eleyin, maya, tuz ve toz gekeri ekleyip kagikla iyice karigtinin. Margarin, sit, gsekerli vanilin, yumurta ve
yumurta akini ilave edin. Yumusak bir hamur elde edinceye kadar iyice yogurun. Uzerini kapatin ve ilik ortamda
40-45 dakika bekletin.

Kuru kayisi ve kuru GzOmU kaseye alip Gzerine ilik su ilave edin ve 10 dakika bekletin. Suyunu iyice stzip findik
kingini ekleyin ve karisgtirin.

Firini belirtilen dereceye ayarlayip i1sinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Mayalanan hamuru kisa bir siire yogurun ve iki egit pargaya bolin. Her birini unlanmig tezgahta merdane ile 0,5
cm kalinhdinda ac¢in. Uzerlerine dolgu malzemesini yayin ve rulo seklinde sarin. Rulolari bigak ile 8&apos;er esit
parcaya kesin. Kestiginiz hamur dilimlerini pisirme kagidi serilmis firin tepsisine siralayin. Yumurta sarisi ve siti
karistinip Gzerlerine strtin. 10 dakika bekletin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikarip 1lik veya soguduktan sonra servis yapin.
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