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FINDIKLI UN HELVASI

https://www.elele.com.tr

250 g tereyag

2 su bardagi beyaz un
Serbeti igin

2.5 su bardag toz seker
2.5 su bardagi su

Yarim limonun suyu
Uzeri icin:

Findik

Serbeti igin su ve toz sekeri bir sos tenceresine alin. Seker tamamen eriyinceye kadar kisik ateste ara ara
karigtirarak kaynatin. Limon suyunu ilave edip ocaktan alin. Tereyagini bir tencerede eritin. Unu ilave edip rengi
doénlnceye kadar karistirarak kavurun. Un altin sarisi rengini aldiginda altini kisip serbeti ilave edin ve helva
koyulasincaya kadar yaklagik 3-4 dakika daha karigtirarak pigirin. Ocaktan alin ve kapagdi kapali olarak helva
inincaya kadar dinlendirin. llinan helvayi bir kalip yardimiyla sekillendirerek servis tabagina alin. Uzerini findik
ile stsleyerek servis yapin.
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