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FINDIKLI UCGENLER

250 gr.un

1 tutam kabartma tozu
2 yumurta sarisi

100 gr. seker

1 tutam tuz

Yarim limonun rendelenmis kabugu
125 gr. tereyag.

Ic malzemesi:

1 yumurta aki

25 gr. seker

65 gr. Gekilmis findik
Biraz un

Sislemek icin:

30 gr. findik

20 gr. pudra sekeri

Unu ve kabartma tozunu karistirin. Bir kabin igine koyun. Ortasini a¢in. Yumurta sarilarini buraya koyun. Sonra,
seker, tuz ve limon kabug@u rendesi katin, iyice karistirin. Margarini parca par¢a kesin, una karistinin. Bitin
malzeme ile muntazam bir hamur meydana getirin. Hamuru 30 dakika buzdolabinda bekletin. Sonra merdane ile
yanm santim kaliniginda agin. Kiiguk daireler seklinde kesin. Diger tarafta yumurta akini iyice girpin. Buna
cekilmis findik, seker ye unu katin, iyice karigtirin. Bu igten hamurlarin ortasina birer ¢cay kasigi koyun. Ug
tarafindan sikarak liggen meydana getirin. Yaglanmis tepsiye dizerek orta hararetti firnda 15-20 dakika pigirin.
Uzerlerini birer findik ve pudra sekeri ile stsleyerek servis yapin.
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