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FINDIKLI TRUFFE

https://www.droetker.com.tr

Truffe karigim:

1 su bardagi krema

200 g kuvertir gikolata

1 poset Dr. Oetker Gourmet Kakao

1 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

0,5 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Portakal
Kaplamak igin:

1 su bardagi iri kinlmig findik

Kremayi kiicUk bir tencereye alip diisUk isidaki ocakta arada karigtirarak isitin. Kaynamaya baslayinca ocaktan
alip bekletmeden ¢ikolata, kakao, pudra sekeri ve portakal aromasini ekleyin. Kagsik ile malzemeler eriyinceye
kadar karigtirin. Oda sicakligina geldikten sonra buzdolabina alin ve 3 saat bekletin.

Karisimi buzdolabindan gikarin. Iki kasik yardimi ile cevizden daha kigik pargalar alin ve elinizde hizlica
yuvarlayin. K¢tk toplari pigirme kagidi Gizerine siralayin. Buzdolabina alin ve 45 dakika bekletin.

Iri kinlmis findiklari tavaya alin ve orta isidaki ocakta karistirarak 1-2 dakika kavurun. Ocaktan alip derin bir
tabaga koyun sogutun. Truffe&apos;leri findiklarin icinde yuvarlayarak kaplayin ve bekletmeden servis yapin.
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