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FINDIKLI TON BALIKLI BOREK

6 tane yufka

200 gram margarin

3 bardak yogurt

3 tane Yumurta

500 gram Konserve ton baliJi
2 kaslk cesnili tuz

2 bardak Kasar rendesi

2 bardak Dévilmis findik

Yodurtla yumurtayi ¢irpalim, margarini eritip igine katalim képuk képik olana kadar mikserle cirpalim.
Yufkamizi agalim Gzerine yogdurtlu karisimdan sirelim Gzerine ikinci yufkayi serelim.

Ton baligimizi konserveden ¢ikartip fazla yagini stizelim, icine kasar rendesi katalim, ¢cegnili tuz ekleyip findigini
karistiralim.

Yufkamizin Gzerine yarisini yayalim, tekrar yufkayi serelim, yogurtlu karisimdan surp son yufkayi da Uzerine
koyalim ve kalan ballk etimizi glizelce yufkanin Gzerine yerlestirelim daha sonra béredimizin kenarlarini Gzerini
kapatacak sekilde katlayalim ve kalan yodurtlu sosu tizerine surelim yagdh kagit serdigimiz firin tepsisine koyup
kizarana kadar pigirelim dilimleyip servis edelim.
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