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FINDIKLI TIRAMISU

4 corba kasig mascarpone peyniri
4 corba kasigl krema

1 cay bardagi filtre kahve

6 corba kasiJi st

10 adet kedidili biskivi

2 adet yumurta

4 corba kagig tozseker

Uzeri icin:

3 ¢corba kasigi findik

3 corba kasiJi kakao

Tozseker ve yumurta sarilarini mikser ya da ¢irpma teli ile seker eriyinceye kadar ¢irpin. Peynir ilave edip
karistinin. Kremayi ¢irpma teliyle ¢irparak kabartin ve yumurtali karisima ekleyin. Filtre kahvenin igine sit ekleyip
karigtirin. Biskavileri bu sGtll kahveye batirin. Kalibin igine 1 adet biskivi yerlegtirip (izerine kremadan yayin.
Diger bisklviler ve krema icin ayni islemi uygulayin. Uzerini toz kakao ile kapatin. Buzdolabinda 20 dakika
dinlendirdikten sonra Uzerine dévulmis findik isterseniz ¢ikolata pargalar ve biraz daha kakao serpip servis

yapin.
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