B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FINDIKLI TEPSI KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
Yarim bardak aycicek yagdi

1 su bardag st

1 su bardag ince ¢ekilmis findik
1 cay bardagi misir unu

2 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi un

Yumurtalar ve pudra sekeri mikserle bembeyaz olana dek girpilir. Uzerine siit, aycicek yadi konur. Kisa siire
daha cirpilir. Elenmis un, kabartma tozu ve findik eklenir. Tahta kasikla alt Gst ederek karistirilir. Tepsiye pisirme
kagidi serilir ve kek harci dokulir. 170 derece firinda yarim saat kadar pisirilir. Kare kare keserek servis
tabagina konur.
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