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FINDIKLI TAVUK

Eyip Seving

4 adet tavuk gogsi

1 adet yumurta

1 cay bardagi un

1 su bardag findik

3 dal frenk sogani

Tuz

Karabiber

Aycicegdi yagd!

Garnitdr igin;

10 adet kirmizi kiraz domates
10 adet sari kiraz domates

2 cay bardagi kiyllmig maydanoz
4 yemek kasigi zeytinyagi

1 dis sarimsak

Tuz

Findigi iri kalacak sekilde kirin ve bir tabagda alin. Un, karabiber ve tuz ekleyip harmanlayin. Tavuk g6gus etlerini
et dévecegi ile inceltin. Yumurtay: kiicUk bir kasede ¢irpin. Etleri dnce yumurtaya sonra findikl karigima bulayip

kizgin yagda altin rengi oluncaya kadar kizartin. Frenk sogani ile baglayarak susleyin. Garnitir i¢in, domatesleri
ortadan ikiye boélin. Sarimsagi rendeleyerek zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavurun. Domatesleri ekleyip
soteleyin. Tuz ve ince kiylmis maydanoz ilave ederek harmanlayin. Findikli tavuk ile tabaga alarak sicak servis

edin.
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